Falsk ostkaka pa zucchini fran Fabror Gron
Helene Anderson

Ingredienser

1 kg zucchini

1 1/4 dl strosocker ( det funkar med bara 1/2 dl socker om du inte
vill ha den fullt sa so6t)

4-5 msk vetemjol

20-40 so6tmandlar ( forvallda och rivna )

5 bittermandlar ( forvallda och rivna )

5 dl mjolk

4 agg

1 skvatt salt (sota bakverk behover oftast en liten skvatt salt for att
fa fin balans pa sétman)

lite smor att smaorja formarna med

Gor sa har: Skala och karna ur zucchinin. Skar den i 3-4cm stora
bitar och koka dem mijuka i |att saltat vatten. Sila av och Iat bitarna
svalna och mosa dem sedan.

Blanda mjolk, agg, riven mandel, vetemjdl, salt och den mosade
zucchinin.

Gradda smeten i 2 ungsformar for formbréd eller nagot
liknande och gradda dem i ca 1 h pa 200 grader.

Kakan bdr inte vara sa hog, mellan 4-7 cm ar lagom. Gillar du
kardemumma eller kanel sa smaksatt ostkakan med det.

Jag gjorde en med ett par tsk nymortlad kardemumma och den
blev sagolikt god. Lycka till.
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