Kottfarsbiff Sorrento

1 kg blandfars not och gris
1 dl oxfond Bong
% dl vatten
% dl olja fran soltorkad tomat
1 % msk vitlokspulver
1 rod 16k hackad fint
1 stor gul 16k hackad fint
170 g soltorkad tomat
150 gram Pesto rosso
1 msk oregano

1 msk timjan

%-1 msk Svartpeppar
Hacka loken fint, hacka soltorkad tomat fint.

Blanda allt, stek i 197 graders varme till 70 grader
karntemperatur.

Servera med en sas pa Pesto rosso, rott vin, gradde,
oxfond och timjan samt ugnsrostad potatis.



